
SPOTKANIE PONAD CODZIENNOŚCIĄ

M E E T I N G  B E Y O N D  E V E R Y D AY



I N D Y K  |  T U R K E Y
MUS ŻURAWINOWY, POPCORN TRUFLOWY
CRANBERRY MOUSSE, TRUFFLE POPCORN

H I G H  I N  T H E  S K Y  I

C O L D
215 PLN

T E R R I N A  Z  K O Z I E G O  S E R A  |  G O AT  C H E E S E  T E R R I N E
CHUTNEY Z FIGI, GALARETKA ŻUBROWA
FIG CHUTNEY, BISON GRASS JELLY

T A T A R  W O Ł O W Y  |  B E E F  T A R T A R E
MUSZTARDA DIJON, KORNISZON, ANCHOIS
DIJON MUSTARD, GHERKIN, ANCHOIS

WASABI MAYO, TOBIKKO, SAŁATKA Z WODOROSTÓW
WASABI MAYO, TOBIKKO, SEAWEED SALAD

T U Ń C Z Y K  TATA K I  |  TATA K I  T U N A

HOT

P O L I C Z K I  W O Ł O W E  |  B E E F  C H E E K
SALSA WARZYWNA, TRYBULA 
VEGETABLE SALSA, CHERVIL

K U R C Z A K  |  C H I C K E N
PANKO, SŁODKI SOS CHILI, KOLENDRA
PANKO, SWEET CHILI SAUCE, CORIANDER

G Y O Z A  Z  W A R Z Y W A M I  |  V E G E T A B L E S  G Y O Z A
SEZAM, SOS W STYLU ORIENTALNYM
SESAME, ORIENTAL STYLE SAUCE 

D O R S Z  |  C O D
BOK CHOY, SZYJKI RAKOWE, TAPENADA Z OLIWEK
BOK CHOY, CRAYFISH, OLIVE TAPENADE

DE S S E R T S

S E R N I K  |  C H E E S E  C A K E
KAWA, MIÓD
COFFEE, HONEY 

P T Y Ś  W A N I L I O W Y  |  V A N I L L A  P U F F
GORZKA CZEKOLADA, IMBIR 
DARK CHOCOLATE, GINGER

T A R T A  Y U Z U  |  Y U Z U  T A R T
TABASCO JALAPENO, TRUSKAWKA
TABASCO JALAPENO, STRAWBERRY

PROSIMY O WCZEŚNIEJSZE PRZEKAZANIE INFORMACJI DOTYCZĄCYCH ALERGII POKARMOWYCH.
 KINDLY ASK THAT YOU INFORM US IN ADVANCE OF ANY FOOD ALLERGIES.



H I G H  I N  T H E  S K Y  I I

C O L D

N U G G E T S
NUGGETS Z TOFU, SMAŻONE GRZYBY MUN, WAKAME, MANGO CHUTNEY
TOFU NUGGETS, FRIED MUN MUSHROOMS, WAKAME, SPICY MANGO CHUTNEY

235 PLN

K A C Z K A  |  D U C K
SEZONOWANA KACZKA, CZARNA SOCZEWICA, SOS PORTO
SEASONAL DUCK, BLACK LENTIL, PORTO MARINADE

W I E P R Z O W I N A  |  P O R K
WIEPRZOWINA FASZEROWANA GRZYBAMI, PAPADUM, EMULSJA ROZMARYNOWA 
PORK STUFFED WITH MUSHROOMS, PAPADUM, ROSEMARY EMULSION

CHORIZO, AWOKADO, CHRUPIĄCE WARZYWA
CHORIZO, AVOCADO, CRISPY VEGETABLES

K R E W E T K I  |  P R AW N S

HOT
Ż E B E R K A  |  R I B S
WOLNO PIECZONE ŻEBERKA, KAPUSTA PEKIŃSKA, SOS BBQ
SLOW BRAISED RIBS, CHINESE CABBAGE, BARBECUE SAUCE

J A G N I Ę C I N A  |  L A M B
PUREE WANILIOWE, SOS Z CZERWONEGO WINA
VANILA PUREE, RED WINE SAUCE

T A R T A  |  T A R T
SER KOZI, GRUSZKA, TYMIANEK
GOAT CHEESE, PEAR, THYME

O K O Ń  M O R S K I  |  S E A  B A S S
BRUKSELKA, SOS SZAFRANOWY
BRUSSELS SPROUTS, SAFFRON SAUCE

DE S S E R T S
B I A Ł A  C Z E K O L A D A  |  W H I T E  C H O C O L A T E
MUS Z BIAŁEJ CZEKOLADY, CHRZAN, BEZA Z CUKRU TRZCINOWEGO 
WHITE CHOCOLATE MOUSSE, HORSERADISH, CANE SUGAR MERINGUE

C R E M E  B R U L E E
CREME BRULEE Z MALIBU, ANANAS, MANGO 
CREAM BRULEE WITH MALIBU, PINEAPPLE, MANGO

M I N I  P Ą C Z E K  |  M I N I  D O N A T
CZEKOLADA RUBY, MALINY
RUBY CHOCOLATE, RASPBERRIES

K A W I O R  |  C A V I A R
KAWIOR Z PSTRĄGA, KREM CYTRYNOWY, VOL- AU- VENT
TROUT ROE CAVIAR, LEMON CREAM, VOL-AU-VENT

PA N N A  C O T TA
PANNA COTTA Z KWAŚNEJ ŚMIETANY, PALONE MORELE, KWIAT POMARAŃCZY
 SOUR CREAM PANNA COTTA, BURNT APRICOTS, ORANGE FLOWER

PROSIMY O WCZEŚNIEJSZE PRZEKAZANIE INFORMACJI DOTYCZĄCYCH ALERGII POKARMOWYCH.
 KINDLY ASK THAT YOU INFORM US IN ADVANCE OF ANY FOOD ALLERGIES.



H I G H  I N  T H E  S K Y  I I I

C O L D

P A T E  Z  W Ą T R Ó B K I  D R O B I O W E J  |  C H I C K E N  L I V E R  P A T E
CALVADOS, KONFITURA CEBULOWA, CIASTO FRANCUSKIE 
CALVADOS, ONION CONFITURE, PUFF PASTRY

255 PLN

C I E L Ę C I N A  S O U S - V I D E  |  S O U S - V I D E  V E A L
JAJKO PRZEPIÓRCZE, MARYNOWANY OGÓREK, SOS ESTRAGONOWY 
QUAIL EGG, PICKLED CUCUMBER, TARRAGON AIOLI

C A R P A C C I O  W O Ł O W E  |  B E E F  C A R P A C C I O
SALSA Z BURAKA, PORZECZKA
BEETROOT SALSA, CURRANT

PUREE Z GROSZKU, PRAŻONE MIGDAŁY, AMARANTUS
GREEN PEAS MOUSSE, ROASTED ALMONDS, AMARANTUS

O Ś M I O R N I C A  |  O C T O P U S

HOT
P O L Ę D W I C A  W O Ł O W A  |  B E E F  F I L L E T
BEKON, POMIDOR CONFIT, PASTA TRUFLOWA
BACON, TOMATO CONFIT, TRUFFLE PASTE

K R E W E T K I  T O R P E D O  |  T O R P E D O  P R A W N S
BOK CHOI, CHRUPIĄCY CZOSNEK, MAJONEZ SRIRACHA
BOK CHOI, CRISPY GARLIC, SRIRACHA MAYONNAISE

P I E R Ś  Z  K A C Z K I  |  D U C K  B R E A S T
CZERWONA KAPUSTA, MIÓD PITNY
RED CABBAGE, MEAD

R A V I O L I  Z  D Y N I  |  P U M P K I N  R A V I O L I
ORZECHY LASKOWE, SZAŁWIA, SOS KOKOSOWY
HAZELNUTS, SAGE, COCONUT SAUCE

DE S S E R T S
M U S  M A T C H A  |  M A T C H A  M O U S S E
KAWA, MIÓD
COFFEE, HONEY 

F R A N C U S K I E  M A K A R O N I K I  |  F R E N C H  M A C A R O O N S
CZERWONE WINO, PŁATKI ZŁOTA
RED WINE, GOLD PETALS

T A R T A  M A L I N O W A  |  R A S P B E R R Y  T A R T
WÓDKA WIŚNIOWA, PISTACJE
CHERRY VODKA, PISTACHIO

F I L E T  W E G A Ń S K I  |  V E G A N  F I L L E T
ENOKI, GRZYBY MOON, SEZAM, SOS ORIENTALNY
ENOKI, MUN MUSHROOMS, SESAME, ORIENTAL SAUCE

K R E M  K A L A M A N S I  |  K A L A M A N S I  C R E A M
CHILI, KOLENDRA
CHILI, CORIANDER

P T Y Ś  W A N I L I O W Y  |  V A N I L L A  P U F F
BIAŁA CZEKOLADA, LAWENDA
WHITE CHOCOLATE, LAVENDER

PROSIMY O WCZEŚNIEJSZE PRZEKAZANIE INFORMACJI DOTYCZĄCYCH ALERGII POKARMOWYCH.
 KINDLY ASK THAT YOU INFORM US IN ADVANCE OF ANY FOOD ALLERGIES.



U S T A L E N I A  K O Ń C O W E  T E R M S  A N D  C O N D I T I O N S  

1.OFERTA WAŻNA JEST DLA MAX. 150 OSÓB PRZY DOKONANIU

REZERWACJI NA GÓRNYM POZIOMIE. 

2.PAKIETY Z JEDZENIEM SĄ DOSTĘPNE DO 3 GODZIN.JEDZENIE JEST

SERWOWANE W FORMIE BUFETU (MINIMALNA ILOŚĆ OSÓB DLA OPCJI

BUFETU TO 20).

3.PRZY DOKONANIU REZERWACJI OBOWIĄZUJE 100 % PRZEDPŁATY. 

4.DO FINALNEGO RACHUNKU DOLICZONA ZOSTANIE OPŁATA SERWISOWA

W WYSOKOŚCI 10 %.

5.KAŻDA ROZPOCZĘTA GODZINA POWYŻEJ 4 GODZIN TO DODATKOWA

OPŁATA LICZONA OD PRZYJĘTYCH W KONTRAKCIE, PAKIETOWYCH CEN

NETTO ZA OSOBY NADAL UCZESTNICZĄCE W IMPREZIE. W PRZYPADKU

PAKIETÓW OBEJMUJĄCYCH JEDZENIE OBOWIĄZUJE DOPŁATA W

WYSOKOŚCI 10%.

6.PODANE CENY SĄ CENAMI NETTO, ZA OSOBĘ. 8% VAT ZOSTANIE DODANE

DO CEN ŻYWNOŚCI, A 23% VAT DO POZOSTAŁYCH USŁUG. 

7.ZASTRZEGAMY SOBIE PRAWO DO ZMIAN ASORTYMENTU ZGODNIE Z

SEZONOWOŚCIĄ ORAZ DOSTĘPNOŚCIĄ PRODUKTU. 

8.JEŚLI W DNIU WYDARZENIA LICZBA UCZESTNIKÓW ULEGNIE ZMIANIE

NA MNIEJSZĄ RACHUNEK ZOSTANIE POLICZONY ZA UPRZEDNIO

POTWIERDZONĄ LICZBĘ UCZESTNIKÓW. 

9.OSTATECZNA LICZBA UCZESTNIKÓW MUSI ZOSTAĆ POTWIERDZONA NIE

PÓŹNIEJ NIŻ 72 H PRZED PLANOWANĄ DATĄ WYDARZENIA. 

10.REZYGNACJA Z WYDAZRENIA WIĄŻĄCA SIĘ ZE ZWROTEM PRZEDPŁATY

AKCEPTOWANA JEST NIE PÓŹNIEJ NIŻ 10 DNI PRZED PLANOWANYM

WYDARZENIEM 

11.METODY PŁATNOŚCI: KARTA KREDYTOWA, GOTÓWKA, PRZELEW

BANKOWY, BLIK.

12.  REZERWACJE: PANORAMA@PRESIDENTIAL.PL 

1.OFFER IS VALID FOR MAX. 150 PEOPLE WHEN MAKING A BOOKING ON

THE UPPER FLOOR.

2.FOOD PACKAGES ARE AVAILABLE FOR UP TO 3 HOURS. FOOD IS SERVED

IN THE FORM OF A BUFFET (MINIMUM NUMBER OF PEOPLE FOR THE

BUFFET OPTION IS 20.

3.UPON MAKING A BOOKING, 100% PREPAYMENT IS REQUIRED.

4.10% SERVICE FEE WILL BE ADDED TO THE FINAL BILL.

5.EACH STARTED HOUR OVER 4 HOURS IS AN ADDITIONAL FEE

CALCULATED FROM THE NET PACKAGE PRICES AGREED IN THE

CONTRACT FOR PEOPLE STILL PARTICIPATING IN THE EVENT.  A 10%

SURCHARGE APPLIES TO PACKAGES INCLUDING FOOD.

6.THE PRICES ARE NET PRICES AND PER PERSON. 8% VAT WILL BE ADDED

TO FOOD PRICES AND 23% VAT TO OTHER SERVICES.

7.WE RESERVE THE RIGHT TO CHANGE THE ASSORTMENT IN

ACCORDANCE WITH SEASONALITY AND PRODUCT AVAILABILITY.

8. IF ON THE DAY OF THE EVENT THE NUMBER OF PARTICIPANTS CHANGES

TO A LOWER BILL WILL BE CHARGED FOR THE PREVIOUSLY CONFIRMED

NUMBER OF PARTICIPANTS.

9.THE FINAL NUMBER OF PARTICIPANTS MUST BE CONFIRMED NO LATER

THAN 72 HOURS BEFORE THE SCHEDULED EVENT DATE.

10.EVENT CANCELLATION RELATING TO THE REFUND OF THE PREPAYMENT

IS ACCEPTED NO LATER THAN 10 DAYS BEFORE THE SCHEDULED EVENT

11.PAYMENT METHODS: CREDIT CARD, CASH, BANK TRANSFER, BLIK

12.RESERVATIONS: PANORAMA@PRESIDENTIAL.PL

mailto:PANORAMA@PRESIDENTIAL.PL
mailto:PANORAMA@PRESIDENTIAL.PL


Warsaw Presidential Hotel
al. Jerozolimskie 65/79,
00-697 Warszawa

panorama@presidential.pl

+48 22 630 74 35

panorama_sky_bar

PanoramaSkyBar40

https://maps.app.goo.gl/kZzBsTqivtY1Tr578
https://maps.app.goo.gl/kZzBsTqivtY1Tr578
mailto:panorama@presidential.pl
tel:+48226307435
https://www.instagram.com/panorama_sky_bar/
https://www.facebook.com/PanoramaSkyBar40
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